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Mikseri lildohutus

Sinu ja teiste ohutus on vaga oluline.

Me pakume mitmeid tdhtsaid ohutusnéudeid nii selles kasutusjuhendis kui teie
seadmel. Alati lugege ja taitke koiki ohutus-néudeid.

See on voimaliku ohu eest hoiatamise siimbol.

See slimbol hoiatab véimalike ohtude eest, mis voivad tappa voi

vigastada Teid ennast ja teisi.

Koik ohutuse tagamise teated on illustreeritud ohutuse hoiatuse
slimboliga ning sellele jargnevate sénadega “OHTLIK" voi “ETTEVAATUST”

Need sonad tahendavad:

A ETTEVAATUST

A OHTLIK

Juhendite kohese ja kiire mitte jargimise
korral voib olukord I6ppeda surma voéi
tosiste vigastustega.

Juhendite mitte jargimise korral voib
olukord I6ppeda surma voi tosiste
vigastustega.

Koik ohutuse teated Uitlevad, mida véimalik oht endast kujutab, kuidas vahendada
vigastuste vdimalust, ning mis voib juhtuda kui juhendeid ei jargita.

OLULISED ETTEVAATUSABINOUD

Elektriliste seadmete kasutamisel tuleb jélgida
jargmisi elementaarseid ohutusndudeid:
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. Lugege labi kogu juhend.
2.

Valtimaks elektrishoki véimalust, drge
asetage mikserit vette voi muude
vedelike sisse.

. Seadet ei tohiks ilma jarelvalveta kasutada

véikesed lapsed voi seadme t6opohimo-
tetega mitte kursis olevad isikud.

. Kui te mikserit ei kasuta, eemaldage

see vooluvérgust. Samuti eemaldage
seade vooluvérgust kui kinnitate voi
eemaldate osi ja enne puhastamist.

. Véltige kontakti mikseri likuvate

osadega. Hoidke kded, juuksed, riided ja
koogiriistad vispli ldhedusest eemal, kuna
see voib pdhjustada vigastusi inimestele
voi seadmele endale.

. Arge kasutage mikserit, kui selle juhe voi

pistik on vigane, kui seadme t66s esineb
héireid voi kui seade on maha kukkunud
voi muul viisil kahjustatud. P6érduge

mikseriga ldhimasse ametlikku
teeninduskeskusesse kontrollimiseks,
parandamiseks voi seadistamiseks.

. lgasuguste lisaseadmete kasutamine,

mille ei ole heaks kiitnud KitchenAid,
voib osutuda ohtlikuks!

. Mikser ei ole ette nahtud kasutamiseks

oues.

. Arge laske juhtmel rippuda Ule tBopinna

vOi lauaserva.

. Enne mikseri pesemist eemaldage

lame vahusti, metallvispel voi
taignasegamiskonks seadme kuljest.

. Seade ei ole moeldud kasutamiseks

isikutele(sh. lastele), kes on fudsiliste

voi vaimsete puuetega voi kellel
puuduvad selleks vajalikud oskused,
vdlja arvatud juhul kui nad kasutavad
seadet jarelevalve all koos isikuga kes on
lugenud juhiseid, oskab kasutada seadet
ja vastutab nende ohutuse eest.

HOIDKESEEINSTRUKTSIOONALLES!

See seade on moeldud kasutamiseks ainult koduses majapidamises.
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See seade on tahistatud Euroopa Liidu Seade tuleks havitamiseks jatta vastavasse

direktiiviga number 2002/96/EC Waste elektriliste ja elektrooniliste seadmete
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). kogumispunkti
Kindlustades, et seade on korrektselt ldinud Seadme hdvitamine tuleb I&bi viia

jadtmekaditlusesse, aitate dra hoida véimalikke  vastavalt kohalikule jadtmekaitluse

negatiivseid tagajargi keskkonnale ja inimeste  keskkonnaregulatsioonidele.

tervisele, mis véivad johtuda seadme

ebadigest havitamisest. Taiendava informatsiooni saamiseks antud
masina kasutamise, parandamise ning
taaskasutuse kohta palun vétta thendust

See stimbol m=m tootel vOi toote ametliku maaletooja véi esindajaga.

saatedokumentidel tdhendab et antud seadet
ei tohiks kdsitleda kui tavalist olmeprigi.

Elektrinouded

Teie mikser to6tab tavalises vooluvorgus
220-240 volti AC, 50/60 Hz. Mikseri véimsus A ETTEVAATUST

on ndidatud dra juhtme kdljes oleval kleebisel.

V6imsus on madratletud dra seadme lisaga,
mis kasutab kaéige rohkem voolu. m

Teised mikserile soovitatud lisaseadmed
voivad kasutada veidi véhem elektrit.
Kui seadme toitejuhe on liiga lihike,
soovitame teil lasta paigaldada uus
pistikupesa sobivasse kohta.

Elektrishoki oht
Uhendada maandatud pistikupesaga.
Arge kasutage adapterit.
Ara kasuta pikendusjuhet.

Antud juhendite mitte jargimine voib
I6ppeda tulekahju, elektrisoki voi
surmaga.




Mikseri 5KSM175PS osad

Kinnitusaugu katteplaat
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Mikseri kokkupanemine

/:v : ’f\.‘/f/ 3. Keejake \uklustu'shoot? asendisse UNLOCK
o o L},&———J ja tostke mikseri pea Ules.
0 l 4. LUkake vispel selle kinnitusavasse ja
, suruge see nii Ules kui voimalik.
4// 5. Keerake visplit paremale, kuni see haakub
korralikult.

» « Visplite eemaldamine
\ 7

1. LUkake kiiruse nupp asendisse "O"
Segamisnéu kinnitamine 2. Eemaldage mikser vooluvérgust.

3. Keerake lukustushoob asendisse UNLOCK
ja lukake mikseri pea Ules.

Lulitage kiirusenupp asendisse “O".

2. Eemaldage seade vooluvérgust. e e :
4. Suruge visplit niipalju tlespoole k
3. Keerake lukustushoob asendisse UNLOCK vgirliglil:/}apk:eer!i)e Jsuecélja vssakulew
Ja tBstke m‘ksef' pea ule}s‘ ) 5. Eemaldage seejarel vispel oma pesast.
4. Asetage segamisanum kinnitusalusele.
5.

Keerake segamisanumat érnalt kella
liikumise suunas. a k

Segamisnéu eemaldamine

LUkake kiirusenupp asendisse “O".

2. Eemaldage seade vooluvérgust.
3. Keerake lukustushoob asendisse UNLOCK
ja téstke mikseri pea Ules.
4. Keerake segamisnéud drnalt vastupidiselt Mikseri pea lukustamine
kella likumise suunale 1. Tehke kindlaks, et mikseri pea on tdiesti
- Y all.
2. Keerake lukustushoob asendisse LOCK.
a 3. Enne mikserdama hakkamist testige pea
> kinniolekut, ptiides seda tosta.
Mikseri pea avamine
‘ Kinnitusava 1. Keerake lukustushoob asendisse UNLOCK.

TAHELEPANU: Mikseri kasutamise ajal on viga
A ETTEVAATUST oluline hoida mikseri pea lukustatud asendis!
Kiiruse reguleerimine

Enne segajate/visplite katsumist o 4 6 8 10
eemaldada vooluvdrgust.
Selle juhendi mitte tditmine voib

I6ppeda murtud luude, I6ikehaavade
voi verevalumitega.

Vigastuste oht

Uhendage mikser sobivasse vooluvorku.
Mikserdamise alguses tuleb mikseri kiiruse
kontrollnupp seada kdige aeglasema kiiruse
peale, siis jark-jargult likuda soovitud kiiruseni,
Lapiku vispli, traatvispli voi taignakonksu et véltida toiduainete kausist valjapaiskumist.
kinnitamine Vaata "Nouandeid kiiruste valikuks” Ik. 8.

1. LUkake kiirusenupp asendisse "O"
2. Eemaldage seade vooluvorgust.



Valamismisrenni paigaldamine

Valamisrenn

Valamisrenni kinnitamine

LUkake kiiruse nupp asendisse "O".
Eemaldage mikser vooluvérgust.

Kinnitage oma kohale lapik vispel,
taignasegamiskonks voi traatvispel

ja segamiskauss. Vaadake “Mikseri
kokkupanemine”lk 4.

Libistage mikseri esikilje poolt renn Ule kausi
oma kohale. Renni alumine serv peaks kausi
Ulemise &drega kokku sobima.

Valamisrenni eemaldamine

LUkake kiiruse nupp asendisse “O".
Eemaldage mikser vooluvorgust.
Tostke renni eespoolne dar kausi
servast natukene Ules ja tdrmake
seda enda poole.

Eemaldage lisaseade ja segamisnéu.

Valamissrenni kasutamine

1.

Parimate tulemuste saamiseks keerake renni
nii, et mikseri pea kataks renni U-kujulise
augu. Valamisrenn jaab sellisel juhul mikserit
eestpoolt vaadates veidi paremale.

2. Valage toiduained labi renni kaussi.

KitchenAid" lisatarvikute kasutamine

Lapik vispel tavaliste ja tihedate segude valmistamiseks:

koogid

glasuurid

kommid

koogikesed

pirukad ja kiipsetised

Traatvispel 6huliste segude jaoks:

munad
munavalged
kreem
keedukreemid

kUpsised
kiirleivakesed
hakklihapallid
kartulipuder

biskviitkoogid
beseekoogid
majonees

teatud sorti pehmed kommid

Taignakonks parmitaigna segamiseks ja sdtkumiseks:

leivad
rullid
pitsatainas

kohvikoogid
kuklid



Teie mikser on tehases seadistatud nii, et lapiku vispli ja segamisanuma pohja vahel on vaid
vaike vahe ja tootamise ajal saab vispel vabalt pdorelda ja puhastab pohja kenasti dra. Kui
mingil péhjusel hakkab vahusti otsik vastu segamisanuma péhja kdima véi on sellest liga
kaugel, on teil lihtsal viisil voimalik vispli kaugust kausi péhjast ise seadistada.

TAHELEPANU: Oigesti seadistatud vispel e
puuduta ise segamisanuma pohja voi kilgi.
Kui lapik vispel véi traatvispel puudutab
t6otamise ajal segamisanuma pinduy, siis voib
selle kate kuluda, samuti kuluvad ka visplid ise.
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Puhastamine ja hooldus

A ETTEVAATUST

Vigastuste oht

Enne segajate puudutamist
eemaldada vooluvéorgust.

Selle juhendi mitte taitmine
voib I6ppeda murtud luude,
loikehaavade véi verevalumitega.

Segamisanumat, valget lapikut vahustit ja
valget taignasegamise konksu véib pesta
néudepesumasinas.

Samuti voib neid pesta voib puhastada niiske
pehme lapiga. Traatvisplit pese ainult kasitsi.

Arge kastke seadet vette. Puhastage vispleid
kinni hoidvat masina osa regulaarselt.

TAHELEPANU: Traatvispel ei ole néudepesu-
masinakindel!

TAHELEPANU: Tehke alati kindlaks, et
mikser on enne puhastamist vooluvorgust
eemaldatud. Puhastage miksrit pehme
niiske lapiga. Arge kasutage majapidamise
puhastusvahendeid. Mitte kasta vette. Visplit
tuleb puhastada sageli, et eemalduks kéik
jaagid, mis on kogunenud.

Planetaarne mikserdamine

Tootamise kaigus liigub
vahusti paigalseisvas
segamisnous ringi, samal
ajal poodreldes tmber
oma telje ringlilkumisele
vastassuunas. Niimoodi

tootab vispel kausis 18bi iga millimeetri. Teie

KitchenAid™ mikser mikserdab kiiremini

ja téhusamalt kui enamik teisi elektrilisi

miksereid. Seetéttu tuleks korrigeerida
enamiku retseptide puhul mikserdamise aega,
et véltida Ulekloppimist.

Mikseri kasutamine

TAHELEPANU: Arge kraapige
kaussi, samal ajal kui mikser tootab.

Mikseri segamisanum ja vahustid on
disainitud pohjalikuks mikserdamiseks ilma, et
Teie peaksite sekkuma. Siiski voib téoprotsessi
kdigus spaatliga paar korda segamisanuma
sisekilgesid puhastada.

Lulitage seade selle tegevuse ajaks vilja.
Mikser voib kasutamise aja veidi soojeneda.
Suurte koguste ja pika mikseri kasutamise
tottu voib juhtuda, et Te ei saa enam seadme
pealmist osa kuumuse toéttu puudutada. See
on normaalne nahtus.



Nouandeid kiiruste valikuks

Koikidel mikseri kiirustel on Soft Start® funktsioon, mis automaatselt sunnib mikserit kdivitamisel
alustama madalamal kiirusel, kui teie poolt valitud kiirus. See vélistab toiduainete ja jahu
anumast valjapritsimise. Peale tasast algust tduseb kiirus ruttu teie poolt valitud tasemeni.

Kiiruse number

Segamis-

kiirus SEGAMINE Vidga aeglaseks segamiseks. Kasuta seda naiteks
jahu lisamisel véile voi muudele toiduainetele.
Samuti on see sobiv kiirus lisamaks vett koikidele
kuivadele toiduainetele. Ara kasuta seda kiirust
parmitaigna segamisel!

2 AEGLANE SEGAMINE Natukene kiirem, kui esimene segamise kiirus.
Seda kiirust saab juba kasutada parmitaigna
valmistamisel. Sellel kiirusel saab juba alustada
kartulite voi teiste juurviljade purustamisega ning
segada tiheda struktuuriga véid. .

4 SEGAMINE JA Keskmise paksusega taigna segamiseks, naiteks
KLOPPIMINE kUpsised. Kasutage munavalge ja suhkru
segamiseks beseetaigna valmistamisel. Keskmisel
kiirusel koogitaigna segamiseks. Seda kiirust
kasutada toiduveski, rootor- viilutaja, pastarullija
ja puuvilja/kdogivilja plreestaja lisaseadmeid
kasutades.

6 KLOPPIMINE JA Keskmise kiirusega kloppimine (kreemistamine) voi
KREEMISTAMINE vispeldamine. Kasutage seda koogi-ja teiste
tainaste I8plikuks segamiseks. Suurel kiirusel
koogitaigna segamiseks. Seda kiirust voib kasutada
tsitrusepressi kasutades.

8 KIIRE KLOPPIMINE Vahukoore tegemiseks ja munavalgete vahtu
JA VAHUSTAMINE kloppimiseks.

10 KIIRE VAHUSTAMINE Kasuta vaikeste koguste munavalgete voi koore
vahustamiseks. Samuti kartulipudru segamine
viimasel etapil. Kasutada pastapressi voi
teraviljaveskit kasutades.

TAHELEPANU: Mitte kasutada suuri kiiruseid
raskete ainetega, naiteks kasutades pastapressi voi
teraviljaveskit.

TAHELEPANU: Kiirusekontrolli kangi voib seada ka eelpool loetletud kiiruste saamiseks 3, 5, 7 ja
9 peale kui tdpsem reguleerimine on vajalik. Arge Uleta kiirust nr 2 kui valmistate parmitainast -
see voib mikserit kahjustada.



Nouandeid mikseri kasutamiseks

Retsepti kohandamine mikseri jaoks

Siin vélja toodud mikserdamise juhiseid saab
kergelt kohandada teie lemmikretseptidele
KitchenAid™ mikseriga kasutamiseks.

Sobiva kiiruse valikuks on muidugi vaja
endal teha tdhelepanekuid ja 6ppida oma
kogemustest. Jalgi valmistatavat segu voi
tainast pidevalt ja mikserda ainult niikaua,
kuni segu on saavutanud soovitava valimuse,
mis on ettekirjutatud teie retseptis - nditeks
“pehme ja kreemjas.Vaadake “Noéuandeid
kiiruste valikuks” [k 8, mis aitab teil valida
sobiva segamiskiiruse.

Ainete lisamine ja segamine

Tavaliselt on enamike segude ja tainaste
koostisosade lisamine jargmine:

% kuivaineid

% vedelikke

% kuivaineid s

% vedelikke

% kuivaineid
Kasuta STIR kiirust kuni koostisained on
omavahel segunenud. Seejdrel tosta kiirus
jark-jargult soovitud tasemeni.

Alati lisa koostisaineid tddanumasse
voimalikult kausi dare lahedalt, mitte dra
kalla neid otse liikuva vahusti peale. Samuti
voib kasutada koostisainete lisamise
holbustamiseks valamisrenni.
TAHELEPANU: Kui koostisained
segamisanuma pdhjas korralikult ei segune,
siis jarelikult pole vahusti pohja suhtes
oigel kaugusel. Vaadake “Segaja kérguse
seadistamine” |k 6.

Koogisegud

Kui valmistate kooki valmissegust, kasutage
kiirusi nr 4 ja 6. Parimate tulemuste
saavutamiseks jargige pakendil dra toodud
soovituslikke segamisaegu.

Rosinate, pahklite ja kuivatatud
puuviljade lisamine

Kévemad koostisosad tuleks lisada viimastel
sekunditel, segades kiirusel SEGAMINE.

Segu peaks olema piisavalt paks, et valtida
puuviljade ja pahklite kiipsetamise ajal panni
pohja vajumist. Kleepuvad puuviljad tuleks
enne taignasse segamist kergelt jahuga kokku
teha, et need Uhtlasemalt taignas jaotuksid.

Vedelad segud

Segusid, mis sisaldavad suurel hulgal
vedelikku, tuleks mikserdada madalamal
kiirusel, et valtida pritsimist. Suurenda kiirust
alles siis, kui segu on paksemaks muutunud.

Parmitaigna sotkumine

Parmitaigna segamisel ja sétkumisel kasutage
ALATI taignasegamise konksu. Parim on
selliste taignasegude valmistamisel kasutada
kiirust 2. Teiste, suuremate kiiruste kasutamine
voib suure tdendosusega pohjustada mikseri
rikke.

Kui teie mikseril on 4,25 liitrine
segamisanum. EI TOHIKS kunagi kasutada
pdrmitaigna retsepte, mis sisaldavad rohkem
kui 0,87 kg (7 tassi) kdrgema sordi jahu voi
0,81 kg (6 tassi) tdisterajahu.

Kunagi El TOHIKS kasutada pdrmitaigna
retsepte, mis sisaldavad ule 1,00 kg (8 tassi)
koérgema sordi jahu véi 0.81 kg (6 tassi)
tdisterajahu, kui teie mikseril on 4,8 liitrine
segamisanum.



Parmitaigna segamine ja s6tkumine

"Kiirsegamine”kirjeldab saia tegemise meetodit,

kus kuivparm segatakse teiste kuivainetega

enne vedelike lisamist. Teine, traditsiooniline

voimalus on lahustada pdrm soojas vees.

1. Aseta kéik kuivained ja parm kaussi, jata vdlja
ainult 125 kuni 250 g (1 kuni 2 tassi) jahu.

2. Kinnita segamisanum ja taignasegamise
konks oma kohale. Lukusta mikseri pea.
Keera kiiruse nupp nr 2 peale ja sega
umbes 15 sekundit voi kuni koostisained
on segunenud.

.
)
0 '
\ > —

3. Jatkates kiirusel 2, lisa jahusegule jérk-jdrgult

vedelik ja mikserda veel 1-2 minutit
TAHELEPANU: Kui lisate vedeliku liiga kiiresti,
moodustab see segamiskonksu Umber ringi ja
aeglustab segamisprotsessi.

S
N@.. KiQe]:

4. Jatkates kiirusel 2, lisage ettevaatlikult jdrele
jddnud jahu, umbes 60 g (% tassi) korraga.

Mikserda umbes 2 minutit, kuni tainas jadb
konksu kilge ja kausi ddred puhtaks.

.
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5. Kui tainas on konksu kilge jaanud,
mikserda kiirusel nr 2 veel 2 minutit voi
kuni tainas on sile ja elastne.

6. Lukustage mikseri pea, liikake see taha
ja eemaldage tainas konksu kuljest.
Edasiseks kergitamiseks, vormimiseks ja
kUpsetamiseks jargige retsepti.

Traditsioonilise meetodi kasutamisel

lahustage pdrm kausis soojas vees. Lisage

Ulejaanud vedelikud ja kuivained, jatke

valja 125 kuni 250 g (1 kuni 2 tassi) jahu.

Keerake kiirus 2 peale ja mikserdage umbes

1 minut voi kuni koostisained on korralikult

segunenud. Jatka sammudega 4 kuni 6.

Mélemad meetodid toimivad saiataigna
valmistamisel sama hasti. Siiski voib “kiirsegamise”
tehnika olla algajale veidi kiirem ja kergem.




Munavalged

Pane toatemperatuuril munavalged puhtasse
ja kuiva kaussi. Kinnita segamisanum ja
traatvahusti oma kohale. Et valtida pritsimist,
suurenda kiirust jark-jargult soovitud tasemeni
ja vahusta soovitud konsistentsini. Vaata ka
jargmist tabelit:

KOGUS Kiirus
1 munavalge... jark-jargult kiiruseni 10
2-4 munavalge ... jark-jargult kiiruseni 8
6 voi rohkem

munavalgeid ... jark-jargult kiiruseni 8

Vahustamisjargud

KitchenAid™ mikseriga vahustad munavalgeid
kiiresti. Seega tuleks hoolikalt jélgida, et ei
toimuks Glevahustamist. Jargmine nimekiri
peaks nditama, mida oodata.

Vahutav

Suured, ebathtlased 6humullid.

Hakkab vormi hoidma

Ohumullid on pisemad ja Ghtlasemnad, vaht
on valge.

Pehmed tipud

Tippude otsad vajuvad allapoole kui
eemaldate traatvahusti.

Peaaegu kova

Traatvahusti eemaldamisel tekivad teravad
tipud, kuid munavalge on tegelikult veel pehme.

Kova, aga mitte veel kuiv

Traatvahusti eemaldamisel tekivad teravad
tipud, Munavalge on Uhtlaselt valge ja sérav.
Kéva ja kuiv

Traatvahusti eemaldamisel tekivad teravad

tipud, munavalged on valimuselt tapilised
ja tuhmid

Vahukoor

Kalla kiilm vahukoor jahedasse
segamisanumasse. Kinnita segamisanum ja
traatvahusti oma kohale, et valtida pritsimist,
Suurenda kiirust jark-jargult soovitud tasemeni.
Vaata jargnevat tabelit.

KOGUS KIIRUS
59 Ml (%4 tassi) e jark-jargult kiiruseni 10
118 ml (% tassi) jarksjargult kiiruseni 10
236 Ml (1 tassi) e jark-jargult kiiruseni 8
472 ml (1 pint) e jark-jargult kiiruseni 8

Vahustamisjargud

Jélgige koort vahustamise ajal hoolikalt. Kuna
teie KitchenAid™ mikser vahustab kllaltki
kiiresti, on erinevate vahustamise jarkude vahel
ainult paar sekundit. Vaata jargnevat tabelit:

Hakkab paksenema
Koor on tihe ja kreemjas.
Hoiab vormi

Koor moodustab traatvahusti eemaldamisel
pehmed tipud. Saab segada teistesse
koostisainetesse, kui valmistate magustoite
ja kastmeid.

Kova

Vahukoor on kdva, moodustab traatvahusti
eemaldamisel teravad tipud. Kasuta naiteks
kookide ja magustoitude juures tdidisena
voi kaunistusena.
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Kinnitamine ja lisaseadmed

Uldine informatsioon

KitchenAid™ mikseri lisaseadmed ning lisaseadmete kinnituskohad on disainitud nii, et need
peavad kaua vastu. Unenduskohtade kuju tagab selle, et jou Ulekande ajal Ukski lisatarvik
mikseri kiljest lahti ei saa tulla. Ukski lisaseade ei ndua eraldi vooluallikat.

Vaadake mikseri kasutamis- ja hooldamisjuhendeid, kiiruse seadeid ja tdoaega.

Kinnitusnupp

Liidesevoll*

‘ L Liidesepesa

| ~

Salk Suruneet

Kinnituspesa

#Ei kuulu mikseri juurde. i 3 Kinnituspesa korpus
(]

Uldised kasutusjuhendid

Lisaseadme kohale kinnitamine Eemaldamine

1. Lulita kiirusenupp asendisse "O". 1. Lulita kiirusenupp asendisse “O".

2. Eemalda seade vooluvorgust. 2. Eemalda seade vooluvérgust.

3. Vabasta lisaseadme kinnitusnupp 3. Vabasta lisaseadme kinnitusnupp,
keerates seda vastupdeva. keerates seda pdripdeva. Jonksuta

4. Eemalda kinnituspesa kate. lisaseadet vélja tommates kergelt

5. Kinnitage lisaseade oma pessa, seda edasi - tagasi.
voib-olla natuke edasi-tagasi jdnksutades, 4. Pane kinnituspesa kaas oma kohale
et see oma kohale asetuks. Kui see on tagasi. Keera kinni lisaseadme
korralikult oma pesas, siis peaks suruneet kinnitusnupp.

libisema kinnitsupeasl olevasse salku.
6. Keera kinnitusnupp korralikult kinni.
7. Uhenda seade vooluvérku.
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Kui vajate teenindust

A ETTEVAATUST

%

Elektrishoki oht
Uhendada maandatud pistikupesaga.
Arge kasutage adapterit.

Enne mikseri remontimist iihendage
see vooluvorgust vilja

Voolu all oleva mikseri lahti votmine
voib I6ppeda surmaga

Enne parandustdokoja poole p66rdumist

lugege labi jargnev:

1. Mikser v6ib kasutamise ajal kuumeneda.

Suurte koguste ja pika todtamisaja jarel on

voimalik, et te ei saa enam vabalt
ja mugavalt mikseri pealmist katet
puudutada. See on normaalne.

2. Mikser voib levitada kirbet [6hna, eriti
esimestel kasutuskordadel. See on

elektrimootoritega seadmete puhul tavaline.
3. Kuilapik segamisotsik puudutab td&tamise

ajal seespoolt kaussi siis lUlitage mikser
valja. Vaadake “Segaja korguse
seadistamine” Ik 6.
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Kui teie mikseri t66s peaks esinema haireid
voi mikser enam ei kaivitu, peaksite esmalt
kontrollima jargmist:

Kas mikser on Uhendatud vooluvérku?

Kas vooluringi, kuhu mikser on Ghendatud,
kaitse on t&dkorras? Kui teil on vooluringi
katkesti, tehke kindlaks, et vooluring on ikka
Ghendatud.

Lulitage mikser umbes 10-15 sekundiks
vélja, siis ltlitage uuesti sisse. Kui mikser kka
ei kaivity, lubage sellel enne uuesti sisse
[Glitamist 30 minutit jahtuda.

Kui probleem pole péhjustatud thegi eelneva
pbhjuse poolt, pdodrduge oma kohaliku
autoriseeritud parandustéokoja poole.



Liikuva peaga KitchenAid™ kodumajapidamise

mikseri garantii

Garantiiaeg:

KitchenAid
hivitab:

KitchenAid ei
hivita: :

Euroopa, Austraalia ja
Uus-Meremaa
Kodumajapidamise
Artisan™ mikseri
5KSM150PS/5KSM156PS
garantiiaeg: viis aastat
tdisgarantiid ostmise
kuupdevast.

KitchenAid™ Classic mikser
5K45SS garantiiaeg: 2
aastat tdisgarantiid ostmise
kuupdevast.

Muu:
1 aasta tdisgarantiid ostmise
kuupdevast.

Mikseri osade asendamise
ja parandamisega seotud
kulud, materjalide
defektidest ja tootmisest
tulenevate defektide
parandamisega

seotud kulud. Teenust
tuleb kasutada ainult
autoriseeritud KitchenAid
parandustddkojas.

A. Parandamist, kui mikserit
on kasutatud: mingjitel
muudel eesmaérkidel,
kui tavaline kodune
toiduvalmistamine.

B. Kahjustusi, mis on
pohjustatud mingi
onnetuse, omavoliliste
muudatuste tegemisega,
ebadige kasutamisega,
seadmele mittesobivasse
vooluvérku lulitamisega.

KITCHENAID EI VOTA VASTUTUST KAUDSETE KAHJUSTUSTE EEST!

Teeninduskeskused

Kogu teenindus ja parandamine peab toimuma kohaliku autoriseeritud KitchenAid
teeninduskeskuse kaudu. Ldhima autoriseeritud teeninduskeskuse leidmiseks vota tGhendust

oma toote edasimuijaga.

Klienditeenindus

Home Decor OU
Tel. +372 555 09 561
info@kitchen.ee
www.kitchen.ee

www.facebook.com/KitchenAidEesti/
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